UIKOOC BOpIAC AEUKOC

MoikiAia:
Sauvignon Blanc - Chardonnay

AptreAdoupyikn {wvn: MAayiég AlyiGAeiag
Karnyopia: MNMIE MAayiég AlyidAgiag

Tutrog: Acukdg =npog

Eocobcia: 2025
AAKOOA: 12,5%

Zakyoapa: <1 g/L

OAIkAq o§uTnTa: 5,9 g/L
pH: 3,4

O1 oTToUdIEG AUTEG TTAYKOOMIEG
TTOIKINIEG £XOUV TTPOCOPUOOTEI
dpioTa 010 OPOCEPO HIKPOKAIUQ

NG opeIvig AlyIGAEIOG Kal

OTIG OTTOTOEG TTAQYIEG TNG.

Ta autreAoTOTTIOBPICKOVTAI

oTIG TTEPIoXEG KouTooupa, PTépn

kai MNapaokeun, avaueoa o€
ehaTtoddon oe uwoueTpo 850—1100 .
Mpokerrayia rwya eda@n I0AVIKAG
MNXaVIKAG cUoTaoNG, TTOU
oTpayyifouv KaAd. OAeg ol
KOAAIEPYNTIKEG PPOVTIOEG YivovTal
ME Ta X€épPIa Kal Ol aTTodO0EIg deV
getrepvouv 1a 50hl/ha.

w 1liswinery.gr

XEIPWVAKTIKOG TPUYOG O€ PIKPA
TeAGpa. O Tpuyog
TTPAYHATOTTOINONKE ATTO TEAN
AuyouaoTou péxpl kail 15
2ETTTEUPPN OTA DIAPOPETIKA
ugoueTpa. Ta otapuAia é@Tacav
OTO OIVOTTOIEIO UYIN Kal € GPIoTN
wpINoTNTa. MeTd aTrd diaAoyn
NG TTPWTNG UANG Kail EAa®PU
OTTACIHO TWV GTAQUAIWY,
TTPAYHOTOTTIOINONKE TTPOJUUWTIKI
€KXUAIon oToug 8-10°C yia
TTEPITTOU 15 WPEG, £TO1 WOTE Va
aglotroinBei kaAuTepa TO
APWMPATIKO SUVAUIKO TWV
TTOIKINIWV. TN OUVEXEIX
TTapPaANPONKe o TTPOPOYOG ATTO
TO TTIECTHPIO KAl aKOAoUBNnoE
OTATIKA ATTOAAOTTWON Kal apyn
CUpwonoexaunAégBepUOKPATiES
(12-15°C).

>€ OA\a Ta oTAdIa TNG
ovoTroinong, aTrd TNV

TTapaAafr) Tou aTapuAioU

MEXPI KAl TNV EPNPIGAWON,
agloTrolEiTal N QUOIKN Por] TNG
BapuTtnTag.

NAQUTTEPO KITPIVO XPWHA HUE
TTPACIVWTTEG avTauyeleg. ‘Eviova
PPOUTWAN apwaTa,

€0TTEPIOOEIBWV KAl TTUPNVOKAPTTWYV
PPOUTWV HE VOTEG BOTAVIKEG
XOPAKTNPIOTIKEG TOU Sauvignon
Blanc (Trpdoivn mrimepid, otrapayyia).
27O OTOUA YEUATO, ICOPPOTTNUEVO,
ME PPECKIO PPOUTWSN 0EUTNTA

Kal aTToAauaTIKr) dpocepn €TTiyEUon.
Mpoo@EpeTal wg aTTEPITIP Kal
ouvodeUEl ApIoTa OOAATEG, WNTdA
 BpaoTtd Aaxavikd, CUPApPIKA YE TUpI
1 6aAacoivd, Tnyavntd wdpia,
TTOUAEPIKG KAl AEUKEG OAATOEG.

2 epBipeTal o Beppokpaaia 10-12°C.



